Shipment mark and requirements to the documents

(Ivanov contract No.XX1-1)
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1.

	The standard variant of the shipping mark on the cartons for each product should be as follows:

	Dried Yellow stripe trevally 

(ukr. Сушений жовтий полосатик) 

Net weight 5 kg

Gross weight _________

Contents: yellow stripe trevally dried salted. Kind of supply – fillet.

100 gr of product contains: protein – 30.48 g, fat – 1.46 g, carbohydrate – 0 g

Calories: 100 г of product – 193,35 kcal

Storage conditions: t < +25°С, air moisture < 75%

The product should avoid the influence of direct sunbeam

Production date _____________________

Working life: 12 months

Producer: Baria - Vungtau Seafood Processing and Import Export Joint Stock Company

Address: 460 Truong Cong Dinh Street, Vungtau city, Baria-Vungtau Province, Vietnam

Origin place: Vietnam

No genno-modified organisms

Consignee: The physical person the businessman  

Ivanov Ivan Ivanovich
Ukraine, Kyiv, Pushkina 20
tel.: 044-123-45-67, 044-123-45-67

	Сушений жовтий полосатик 

(анг. Dried Yellow stripe trevally) 

Вага нетто 5 кг

Вага брутто _________

Склад:  жовтий полосатик сушений солоний. Вид розбирання – філе.

В 100 г продукту міститься: білки – 30,48 г, жири – 1,46 г, вуглеводи – 0 г

Енергетична цінність 100 г продукту – 193,35 кКал

Зберігати при температурі не вище +25°С та відносній вологості повітря не більше 75%

Продукція не повинна піддаватися дії прямих сонячних променів.

Дата виробництва _____________________

Термін придатності: 12 місяців

Назва виробника: ВАТ Барiя – вунгтау сiафуд процесiнг та iмпорт експорт  компанi
Адреса виробника: вул. Трунг Конг Динх, 460, місто Вунгтау, провінція Барія-Вунгтау, Вьетнам
Місце виготовлення : Вьетнам  
Не містить генно-модифікованих організмів 

Вантажоотримувач: Фізична особа підприємець Iванов Iван  Іванович
Україна, м. Київ, вул. Пушкина , 20
тел. 044-123-45-67, 044-123-45-67


	Dried Anchovy headless 

(ukr. Сушений анчоус) 

Net weight 5 kg

Gross weight _________

Contents: anchovy dried salted headless. 

100 gr of product contains: protein – 20.46 g, fat – 1.41 g, carbohydrate – 0 g

Calories: 100 г of product – 148.15 kcal

Storage conditions: t < +25°С, air moisture < 75%

The product should avoid the influence of direct sunbeam

Production date _____________________

Working life: 12 months

Producer: Baria - Vungtau Seafood Processing and Import Export Joint Stock Company

Address: 460 Truong Cong Dinh Street, Vungtau city, Baria-Vungtau Province, Vietnam

Origin place: Vietnam

No genno-modified organisms

Consignee: The physical person the businessman  

Ivanov Ivan Ivanovich
Ukraine, Kyiv, Pushkina 20
tel.: 044-123-45-67, 044-123-45-67

	Сушений анчоус 

(анг. Dried Anchovy headless) 

Вага нетто 5 кг

Вага брутто _________

Склад:  анчоус сушений солоний без голови.

В 100 г продукту міститься: білки – 20,46 г, жири – 1,41 г, вуглеводи – 0 г

Енергетична цінність 100 г продукту – 148,15 кКал

Зберігати при температурі не вище +25°С та відносній вологості повітря не більше 75%

Продукція не повинна піддаватися дії прямих сонячних променів.

Дата виробництва _____________________

Термін придатності: 12 місяців

Назва виробника: ВАТ Барiя – вунгтау сiафуд процесiнг та iмпорт експорт  компанi
Адреса виробника: вул. Трунг Конг Динх, 460, місто Вунгтау, провінція Барія-Вунгтау, Вьетнам
Місце виготовлення : Вьетнам  
Не містить генно-модифікованих організмів 

Вантажоотримувач: Фізична особа підприємець Iванов Iван  Іванович
Україна, м. Київ, вул. Пушкина , 20
тел. 044-123-45-67, 044-123-45-67


	Dried Lizard fish fillet 

(ukr. Філе сушеної ящероподібної риби) 

Net weight 5 kg

Gross weight _________

Contents: lizard fish dried salted. Kind of supply – fillet.

100 gr of product contains: protein – 56.33 g, fat – 1.31 g, carbohydrate – 0 g

Calories: 100 г of product – 237.11 kcal

Storage conditions: t < +25°С, air moisture < 75%

The product should avoid the influence of direct sunbeam

Production date _____________________

Working life: 12 months

Producer: Baria - Vungtau Seafood Processing and Import Export Joint Stock Company

Address: 460 Truong Cong Dinh Street, Vungtau city, Baria-Vungtau Province, Vietnam

Origin place: Vietnam

No genno-modified organisms

Consignee: The physical person the businessman  

Ivanov Ivan Ivanovich
Ukraine, Kyiv, Pushkina 20
tel.: 044-123-45-67, 044-123-45-67

	Філе сушеної ящероподібної риби 

(анг. Dried Lizard fish fillet) 

Вага нетто 5 кг

Вага брутто _________

Склад:  ящероподібна риба сушена солона. Вид розбирання - філе

В 100 г продукту міститься: білки – 56,33 г, жири – 1,31 г, вуглеводи – 0 г

Енергетична цінність 100 г продукту – 237,11 кКал

Зберігати при температурі не вище +25°С та відносній вологості повітря не більше 75%

Продукція не повинна піддаватися дії прямих сонячних променів.

Дата виробництва _____________________

Термін придатності: 12 місяців

Назва виробника: ВАТ Барiя – вунгтау сiафуд процесiнг та iмпорт експорт  компанi
Адреса виробника: вул. Трунг Конг Динх, 460, місто Вунгтау, провінція Барія-Вунгтау, Вьетнам
Місце виготовлення : Вьетнам  
Не містить генно-модифікованих організмів 

Вантажоотримувач: Фізична особа підприємець Iванов Iван  Іванович
Україна, м. Київ, вул. Пушкина , 20
тел. 044-123-45-67, 044-123-45-67


	Dried Lizard fish headless 

(ukr. Сушена ящероподібна риба) 

Net weight 5 kg

Gross weight _________

Contents: lizard fish dried salted headless. 

100 gr of product contains: protein – 56.33 g, fat – 1.31 g, carbohydrate – 0 g

Calories: 100 г of product – 237.11 kcal

Storage conditions: t < +25°С, air moisture < 75%

The product should avoid the influence of direct sunbeam

Production date _____________________

Working life: 12 months

Producer: Baria - Vungtau Seafood Processing and Import Export Joint Stock Company

Address: 460 Truong Cong Dinh Street, Vungtau city, Baria-Vungtau Province, Vietnam

Origin place: Vietnam

No genno-modified organisms

Consignee: The physical person the businessman  

Ivanov Ivan Ivanovich
Ukraine, Kyiv, Pushkina 20
tel.: 044-123-45-67, 044-123-45-67

	Сушена ящероподібна риба 

(анг. Dried Lizard fish headless) 

Вага нетто 5 кг

Вага брутто _________

Склад:  ящероподібна риба сушена солона без голови. 

В 100 г продукту міститься: білки – 56,33 г, жири – 1,31 г, вуглеводи – 0 г

Енергетична цінність 100 г продукту – 237,11 кКал

Зберігати при температурі не вище +25°С та відносній вологості повітря не більше 75%

Продукція не повинна піддаватися дії прямих сонячних променів.

Дата виробництва _____________________

Термін придатності: 12 місяців

Назва виробника: ВАТ Барiя – вунгтау сiафуд процесiнг та iмпорт експорт  компанi
Адреса виробника: вул. Трунг Конг Динх, 460, місто Вунгтау, провінція Барія-Вунгтау, Вьетнам
Місце виготовлення : Вьетнам  
Не містить генно-модифікованих організмів 

Вантажоотримувач: Фізична особа підприємець Iванов Iван  Іванович
Україна, м. Київ, вул. Пушкина , 20
тел. 044-123-45-67, 044-123-45-67


	Dried Red big eye scad fillet 

(ukr. Філе сушеної червоної ставридки) 

Net weight 5 kg

Gross weight _________

Contents: red big eye scad dried salted. Kind of supply – fillet.

100 gr of product contains: protein – 29.74 g, fat – 1.15 g, carbohydrate – 0 g

Calories: 100 г of product – 187.62 kcal

Storage conditions: t < +25°С, air moisture < 75%

The product should avoid the influence of direct sunbeam

Production date _____________________

Working life: 12 months

Producer: Baria - Vungtau Seafood Processing and Import Export Joint Stock Company

Address: 460 Truong Cong Dinh Street, Vungtau city, Baria-Vungtau Province, Vietnam

Origin place: Vietnam

No genno-modified organisms

Consignee: The physical person the businessman  

Ivanov Ivan Ivanovich
Ukraine, Kyiv, Pushkina 20
tel.: 044-123-45-67, 044-123-45-67

	Філе сушеної червоної ставридки
(анг. Dried Red big eye scad fillet) 

Вага нетто 5 кг

Вага брутто _________

Склад:  червона ставридка сушена солона. Вид розбирання – філе. 

В 100 г продукту міститься: білки – 29,74 г, жири – 1,15 г, вуглеводи – 0 г

Енергетична цінність 100 г продукту – 187,62 кКал

Зберігати при температурі не вище +25°С та відносній вологості повітря не більше 75%

Продукція не повинна піддаватися дії прямих сонячних променів.

Дата виробництва _____________________

Термін придатності: 12 місяців

Назва виробника: ВАТ Барiя – вунгтау сiафуд процесiнг та iмпорт експорт  компанi
Адреса виробника: вул. Трунг Конг Динх, 460, місто Вунгтау, провінція Барія-Вунгтау, Вьетнам
Місце виготовлення : Вьетнам  
Не містить генно-модифікованих організмів 

Вантажоотримувач: Фізична особа підприємець Iванов Iван  Іванович
Україна, м. Київ, вул. Пушкина , 20
тел. 044-123-45-67, 044-123-45-67


	Dried Red big eye scad headless 

(ukr. Сушена червона ставридка) 

Net weight 5 kg

Gross weight _________

Contents: red big eye scad dried salted headless. 

100 gr of product contains: protein – 29.74 g, fat – 1.15 g, carbohydrate – 0 g

Calories: 100 г of product – 187.62 kcal

Storage conditions: t < +25°С, air moisture < 75%

The product should avoid the influence of direct sunbeam

Production date _____________________

Working life: 12 months

Producer: Baria - Vungtau Seafood Processing and Import Export Joint Stock Company

Address: 460 Truong Cong Dinh Street, Vungtau city, Baria-Vungtau Province, Vietnam

Origin place: Vietnam

No genno-modified organisms

Consignee: The physical person the businessman  

Ivanov Ivan Ivanovich
Ukraine, Kyiv, Pushkina 20
tel.: 044-123-45-67, 044-123-45-67

	Сушена червона ставридка
(анг. Dried Red big eye scad headless) 

Вага нетто 5 кг

Вага брутто _________

Склад:  червона ставридка сушена солона без голови. 

В 100 г продукту міститься: білки – 29,74 г, жири – 1,15 г, вуглеводи – 0 г

Енергетична цінність 100 г продукту – 187,62 кКал

Зберігати при температурі не вище +25°С та відносній вологості повітря не більше 75%

Продукція не повинна піддаватися дії прямих сонячних променів.

Дата виробництва _____________________

Термін придатності: 12 місяців

Назва виробника: ВАТ Барiя – вунгтау сiафуд процесiнг та iмпорт експорт  компанi
Адреса виробника: вул. Трунг Конг Динх, 460, місто Вунгтау, провінція Барія-Вунгтау, Вьетнам
Місце виготовлення : Вьетнам  
Не містить генно-модифікованих організмів 

Вантажоотримувач: Фізична особа підприємець Iванов Iван  Іванович
Україна, м. Київ, вул. Пушкина , 20
тел. 044-123-45-67, 044-123-45-67


	Dried White croaker fillet 

(ukr. Філе сушеної «льодяної спинки») 

Net weight 5 kg

Gross weight _________

Contents: white croaker dried salted. Kind of supply – fillet.

100 gr of product contains: protein – 27.4 g, fat – 1.18 g, carbohydrate – 0 g

Calories: 100 г of product – 180.65 kcal

Storage conditions: t < +25°С, air moisture < 75%

The product should avoid the influence of direct sunbeam

Production date _____________________

Working life: 12 months

Producer: Baria - Vungtau Seafood Processing and Import Export Joint Stock Company

Address: 460 Truong Cong Dinh Street, Vungtau city, Baria-Vungtau Province, Vietnam

Origin place: Vietnam

No genno-modified organisms

Consignee: The physical person the businessman  

Ivanov Ivan Ivanovich
Ukraine, Kyiv, Pushkina 20
tel.: 044-123-45-67, 044-123-45-67

	Філе сушеної «льодяної спинки»

(анг. Dried White croaker fillet) 

Вага нетто 5 кг

Вага брутто _________

Склад:  горбиль сушений солоний. Вид розбирання – філе. 

В 100 г продукту міститься: білки – 27,4 г, жири – 1,18 г, вуглеводи – 0 г

Енергетична цінність 100 г продукту – 180,65 кКал

Зберігати при температурі не вище +25°С та відносній вологості повітря не більше 75%

Продукція не повинна піддаватися дії прямих сонячних променів.

Дата виробництва _____________________

Термін придатності: 12 місяців

Назва виробника: ВАТ Барiя – вунгтау сiафуд процесiнг та iмпорт експорт  компанi
Адреса виробника: вул. Трунг Конг Динх, 460, місто Вунгтау, провінція Барія-Вунгтау, Вьетнам
Місце виготовлення : Вьетнам  
Не містить генно-модифікованих організмів 

Вантажоотримувач: Фізична особа підприємець Iванов Iван  Іванович
Україна, м. Київ, вул. Пушкина , 20
тел. 044-123-45-67, 044-123-45-67


	Dried Halfbeak fillet 

(ukr. Філе «янтарної» сухої)
Net weight 5 kg

Gross weight _________

Contents: halfbeak dried salted. Kind of supply – fillet.

100 gr of product contains: protein – 44.0 g, fat – 5.8 g, carbohydrate – 0 g

Calories: 100 г of product – 228 kcal

Storage conditions: t < +25°С, air moisture < 75%

The product should avoid the influence of direct sunbeam

Production date _____________________

Working life: 12 months

Producer: Baria - Vungtau Seafood Processing and Import Export Joint Stock Company

Address: 460 Truong Cong Dinh Street, Vungtau city, Baria-Vungtau Province, Vietnam

Origin place: Vietnam

No genno-modified organisms

Consignee: The physical person the businessman  

Ivanov Ivan Ivanovich
Ukraine, Kyiv, Pushkina 20
tel.: 044-123-45-67, 044-123-45-67

	Філе «янтарної» сухої
(анг. Dried Halfbeak fillet)
Вага нетто 5 кг

Вага брутто _________

Склад:  напіврил сушений солоний. Вид розбирання – філе. 

В 100 г продукту міститься: білки – 44,0 г, жири – 5,8 г, вуглеводи – 0 г

Енергетична цінність 100 г продукту – 228 кКал

Зберігати при температурі не вище +25°С та відносній вологості повітря не більше 75%

Продукція не повинна піддаватися дії прямих сонячних променів.

Дата виробництва _____________________

Термін придатності: 12 місяців

Назва виробника: ВАТ Барiя – Вунгтау сiафуд процесiнг та iмпорт експорт  компанi
Адреса виробника: вул. Трунг Конг Динх, 460, місто Вунгтау, провінція Барія-Вунгтау, Вьетнам
Місце виготовлення : Вьетнам   

Не містить генно-модифікованих організмів 

Вантажоотримувач: Фізична особа підприємець Iванов Iван  Іванович
Україна, м. Київ, вул. Пушкина , 20
тел. 044-123-45-67, 044-123-45-67



	Instruction for filling the table above:

(Do not print this instruction on the cartons)

	Each carton should contain the following information  in Ukrainian and English:

- the name of product,

- nominal quantity of product, 

- composition of product, where is indicated food additives, etc.,

- food and caloric value,

- the sell-by date or date of production and working life, 

- storage conditions, 

- the name and the address of the producer and a producing place, 

- conditions of using (if it’s specific),

- presence of components with the genetically-modified substances (if using of components is provided by standard documents on a present product),

- cautions to the use of products by special population categories (children, pregnant, people of advanced age, sportsmen, sick etc.),
- other information provided by standard documents.

For products which have the genno-modified organisms and-or microorganisms in quantity more than 0,9 percent, except the information above, it is required to indicate quantitative and qualitative structure of these components in a product.

Marking of not packed products should be in Ukrainian in the order established for certain products.


	Каждый ящик должен содержать следующий текст на украинском и английском языках:
- название пищевого продукта, 
- номинальное количество пищевого продукта, 
- состав пищевого продукта, где указаны пищевые добавки и т.п.,
- пищевая и энергетическая ценность,
- конечный срок реализации или дату изготовления и срок годности, 
- условия хранения, 
- название и адрес изготовителя и место изготовления, 
- условия использования (если такие предусмотрены),
- наличие компонентов с генетически-модифицированными веществами (если использование компонентов предусмотрено нормативными документами на данный пищевой продукт),
- предостережения к употреблению пищевого продукта особыми категориями населения (дети, беременные, люди пожилого возраста, спортсмены, больные и.т.п.),
- другую информацию, предусмотренную нормативными документами.
Для пищевых продуктов, которые имеют генно-модифицированные организмы и/или микроорганизмы в количестве больше чем 0,9 процентов, кроме вышеизложенной информации, обязательно указывать количественный и качественный состав этих компонентов в продукте.
Маркировка нефасованных пищевых продуктов осуществляется государственным языком Украины в установленном для определенных пищевых продуктов порядке.


2.

	NAME OF THE PRODUCT

IN ENG
	NAME OF THE PRODUCT 

IN UKR 
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 *


* There should be printed the barcodes by producer in accordance with his rules for each product. 
3.

Gross weight: _______________
Net weight: _______________

Вес брутто: _______________
Вес нетто: _______________

Additional requirements:
	In each carton it’s required to put paper’s 

sheet inside with detailed description of the product in Ukrainian and English.
	В каждый ящик необходимо положить бумажный вкладыш с детальным описанием товара на украинском и английском языках.


	The standard variant of filling the paper’s sheet inside the carton should be as follows:
	Стандартный вариант заполнения вкладыша для каждого продукта:

	Dried Yellow stripe trevally 

(ukr. Сушений жовтий полосатик, lat. Selaroides leptolepsis)

High quality, dried, salted, headless, gutted, skin on, fillet 

Size:  6-8 cm
Without seasonings and food additives

Production method – thermal processing

Packing – carton 

Net weight – 5 kg

Gross weight _________


	Сушений жовтий полосатик 

(анг. Dried Yellow stripe trevally, лат. Selaroides leptolepsis) 

Найвищої якості, сушений, солоний, без голови, потрошений, зі шкірою, філе, 

Розмір: 6-8 см

Без приправ та харчових домішок

Спосіб приготування – теплова обробка

Упаковка – картонний ящик 

Вага нетто 5 кг

Вага брутто _________



	Dried Anchovy headless
(ukr. Сушений анчоус,  lat. Stolephorus commersonii) 

High quality, dried, salted, headless, gutted, skin on, whole
Size: 4-6 cm

Without seasonings and food additives

Production method – thermal processing

Packing – carton 

Net weight – 5 kg

Gross weight _________


	Сушений анчоус 

(анг. Dried Anchovy headless,  лат. Stolephorus commersonii) 

Найвищої якості, сушений, солоний, без голови, потрошений, тушка, зі шкірою, 

Розмір: 4-6 см

Без приправ та харчових домішок

Спосіб приготування – теплова обробка

Упаковка – картонний ящик 

Вага нетто 5 кг

Вага брутто _________



	Dried Lizard fish fillet 

(ukr. Філе сушеної ящероподібної риби, lat. Saurida tumbil) 

High quality, dried, salted, headless, gutted, skin on, fillet 

Size: 15-20 cm

Without seasonings and food additives

Production method – thermal processing

Packing – carton 

Net weight – 5 kg

Gross weight _________
	Філе сушеної ящероподібної риби 

(анг. Dried Lizard fish fillet, лат. Saurida tumbil) 

Найвищої якості, сушене, солоне, без голови, потрошене, філе, зі шкірою, 

Розмір: 15-20 см

Без приправ та харчових домішок

Спосіб приготування – теплова обробка

Упаковка – картонний ящик 

Вага нетто 5 кг

Вага брутто _________



	Dried Lizard fish headless 

(ukr. Сушена ящероподібна риба, lat. Saurida tumbil) 

High quality, dried, salted, headless, gutted, skin off, whole
Size: 10-15 cm

Without seasonings and food additives

Production method – thermal processing

Packing – carton 

Net weight – 5 kg

Gross weight _________
	Сушена ящероподібна риба 

(анг. Dried Lizard fish headless, лат. Saurida tumbil) 

Найвищої якості, сушена, солона, без голови, потрошена, тушка, без шкіри, 

Розмір: 10-15 см

Без приправ та харчових домішок

Спосіб приготування – теплова обробка

Упаковка – картонний ящик 

Вага нетто 5 кг

Вага брутто _________



	Dried Red big eye scad fillet 

(ukr. Фiле сушеної червоної ставридки, lat. Priacanthus hamrur) 

High quality, dried, salted, headless, gutted, skin on, fillet 

Size: 7-9 / 9-11 cm

Without seasonings and food additives

Production method – thermal processing

Packing – carton 

Net weight – 5 kg

Gross weight _________


	Фiле сушеної червоної ставридки

(анг. Dried Red big eye scad fillet, лат. Priacanthus hamrur) 

Найвищої якості, сушене, солоне, без голови, потрошене, філе, зі шкірою, 

Розмір:  7-9 / 9-11 см

Без приправ та харчових домішок

Спосіб приготування – теплова обробка

Упаковка – картонний ящик 

Вага нетто 5 кг

Вага брутто _________



	Dried Red big eye scad headless 

(ukr. Сушена червона ставридка, lat. Priacanthus hamrur) 

High quality, dried, salted, headless, gutted, skin off 

Size:  7-9 cm

Without seasonings and food additives

Production method – thermal processing

Packing – carton 

Net weight – 5 kg

Gross weight _________


	Сушена червона ставридка
(анг. Dried Red big eye scad headless, лат. Priacanthus hamrur) 

Найвищої якості, сушена, солона, без голови, потрошена, без шкіри, 

Розмір: 7-9 см

Без приправ та харчових домішок

Спосіб приготування – теплова обробка

Упаковка – картонний ящик 

Вага нетто 5 кг

Вага брутто _________



	Dried White croaker fillet 

(ukr. Філе сушеної «льодяної спинки», lat. Pennahia argentata) 

High quality, dried, salted, headless, gutted, skin on, fillet 

Size:  6-9 cm

Without seasonings and food additives

Production method – thermal processing

Packing – carton 

Net weight – 5 kg

Gross weight _________


	Філе сушеної «льодяної спинки»

(анг. Dried White croaker fillet, лат. Pennahia argentata) 

Найвищої якості, сушене, солоне, без голови, потрошене, філе, зі шкірою, 

Розмір:  6-9 см

Без приправ та харчових домішок

Спосіб приготування – теплова обробка

Упаковка – картонний ящик 

Вага нетто 5 кг

Вага брутто _________



	Dried Halfbeak fillet 

(ukr. Філе «янтарної» сухої, lat. Hemirhamplus far) 

High quality, dried, salted, headless, gutted, skin on, fillet 

Size: 10-15/15-17 cm

Without seasonings and food additives

Production method – thermal processing

Packing – carton 

Net weight – 5 kg

Gross weight _________


	Філе «янтарної» сухої

(анг. Dried Halfbeak fillet, лат. Hemirhamplus far) 

Найвищої якості, сушене, солоне, без голови, потрошене, філе, зі шкірою, 

Розмір: 10-15/15-17 см

Без приправ та харчових домішок

Спосіб приготування – теплова обробка

Упаковка – картонний ящик 

Вага нетто 5 кг

Вага брутто _________




	Instruction for filling the table above:

(Do not print this instruction on the cartons)

	Requirements to content of the paper’s sheet inside the carton:
- Ukrainian, English and Latin names of the fishes;

- the condition (salty, dried, etc.);

- kind of supply (headless, gutted, whole, slices, fillet, shredded, skin on or skin off);

- composition (seasonings, food additives, etc.);

- method of production (thermal processing, pressing, etc.);

- type of packing.

If the product has some specific, The SELLER must additionally specify it in accordance with requirements of filling the paper’s sheet inside the carton
	Требования к содержанию вкладыша в картонном ящике:

- украинское, английское и латинское название видов рыбы;
- состояние (соленая, сушеная и т.п.);
- в каком виде представлена (без головы, потрошеная, целая, кусочками, филе, соломкой, с кожей или нет);
- состав (наличие приправ, пищевых добавок и т.п.);
- способ производства (наличие тепловой обработки, прессованная и т.п.);
- тип упаковки.

Если продукт имеет специфику, то ПРОДАВЕЦ должен дополнительно указать это согласно требованиям к заполнению вкладыша внутри картонного ящика.


