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Продукт:

Бланшированный арахис.

Источник:

Арахис получен от поставщиков или произведен компанией.

Описание продукта:

Арахис (Arachishypoge L.), который прошёл через процесс бланширования -

удаление арахисовой кожицы, не изменяя свои первоначальные характеристики.

Арахис от самого последнего урожая, купленный у утвержденных поставщиков в
соответствии с санитарно-гигиеническими нормами контроля арахиса

производительного цепи, описанной в INNr. 3 от 28 января 2009 - бразильское

Министерство сельского хозяйства. Арахис производится в соответствии с

надлежащей практикой переработки и согласно всем местным назначениям и

юридическим требованиям страны.

Упаковка:

Каждая упаковка должна иметь маркировку о типе арахиса, количестве, годе

сбора урожая, номер партии, вес нетто, дату производства и срок годности.

Продукт может быть упакован в полипропиленовые мешки по 25 кг или 50 кг или в

больших мешках по 1.250 кг или в соответствии с требованиями клиента. Упаковка
не должна оставлять нежелательные запахи или ароматы в продукте.

Срок годности:

 6 месяцев - хранить при комнатной температуре.

 Низкая температура хранения (между 3° и 18°С) благоприятствуют
сохранности продуктов и может иметь срок годности до 18 месяцев, 6
месяцев - если хранить арахис при комнатной температуре.
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Гарантия:

Поставщик гарантирует:

1. Упаковка не будет загрязнять продукт.

Образцы:

По запросу, 1 (один) образец будет предоставлен заказчику и 1 (один) образец 
будет храниться в нашей центральной лаборатории до срока годности арахиса или 
в соответствии со спецификацией клиента.

Спецификация / Главные параметры:

A) Органолептические показатели

Цель: приемлимость для покупателя

Параметр Допуски Методология

Запах Характерный для бланшированного арахиса, без 
посторонних запахов

Сенсорный 
анализ

Вкус Характерный для бланшированного арахиса, не 
прогорклый, не привкуса

Сенсорный 
анализ

Вид Бланшированный арахис (без кожицы), однородного 
размера, без пыли

Осмотр

Текстура Хрустящий Сенсорный 
анализ

Цвет Согласно сорта арахиса Осмотр

Примечание: если запрашивается органолептический анализ, то он выполняется в 
независмой лаборатории.

Б) Физико-химические характеристики
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Цель: требования к продукту и процессам.

Параметры Допуски по 
целым ядрам 

Допуски 
для сплитов

Методология

Калибры

-(38/42, 40/50, 50/60, 60/70,
80/100 и сплиты)

Между мин и 
макс un/oz 28,35г 

для калибров
Взвешивание и измерение

Влажность Мин 5,5% 

макс 8,0%
Мин 5,5% макс 8,0% ISO 665:2000

Афлатоксины 
Европейский союз)

Всего: макс 4 ppb

B1 макс 2 ppb

Всего: макс 4 ppb
B1 макс 2 ppb

Vicam; Aflatest P – AOAC

ou High performance liquid

chromatography (HPLC)

Афлатоксины 
(прочие страны)

Всего: макс 10 ppb, 
B1 макс 5 ppb

Всего: макс 10 ppb
B1 макс 5 ppb

Афлатоксины (Бразилия) Макс 20 ppb Всего: макс 20 ppb
B1 макс 10 ppb

Пероксидный показатель Макс 1,0 Meq/Kg Макс 1,0 Meq/Kg
AOCS Cd 8b - 90

AOCS Cd 8 - 53

Свободные жирные 
кислоты

Макс 0,5% Макс 0,5% AOCS Ca 5ª- 40

Незначительные 
повреждения (грязные, 
гнилые, проросшие, 
обесцвеченные, с пятнами 
и окрашенным ядром)

Макс 2,0% Макс 2,0%

Визуальный осмотр 

500 г образца

Основные повреждения 

(насекомыми и плесенью)
Макс1,0% Макс 1,5%

Визуальный осмотр 

500 г образца

Ядра с ¼ недоочищенной 
кожицы + красные носики

Макс 4,0% Макс 4,0%
Визуальный осмотр 

500 г образца

Сплиты и ломанные Макс 20,0% -
Визуальный осмотр 

500 г образца

Не бланшированные Макс 1,0% Макс 1,0%
Визуальный осмотр 

500 г образца

В скорлупе Макс 0,1% Макс 0,1%
Визуальный осмотр 

500 г образца

Прогорклый Макс 0,5% Макс 0,5%
Визуальный осмотр 

500 г образца

Примеси и посторонние 
вещества Отсутствуют Отсутствуют Визуальный осмотр 

500 г образца
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Целые ядра (в сплитах) - Макс 2,0% Визуальный осмотр 

500 г образца

Пятна после жарки* Макс 2,0% Макс 2,0%
Визуальный осмотр 

500 г образца

* "Пятна после жарки" анализируются только по запросу покупателя.

B) Микробиологическая спецификация (согласно требованиям клиента)

Цель: защита потребителя

Параметр Допуск Методология

Колиформы 
Coliformes (45°C) 

RDC Nº 12 FDA, BAM

Сальмонела
Salmonella sp 

RDC Nº 12 FDA, BAM

Примечание: если запрошен микробиологический анализ, то он выполняется 
                        независимой лабораторией 

Перевозка:

Все транспортные средства должны быть опечатаны и защищены покрытием 
(когда используются обычные грузовики при транспортировке), а так же  быть 
чистыми, сухими и свободными от запахов и посторонних материалов. 

Перевозимый продукт не должны подвергаться воздействию 
неудовлетворительных санитарных условий, таких как повышенная влажность, 
чрезмерные тепло или холод, микробиологические загрязнения и заражения.


